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TAGLIOLINI, TAGLIATELLE, GNOCCHI

SPAGHETTI E GNOCCHETTI
ALLA CHITARRA

CHI SIAMO

Casanova Food srl nasce nel 2013 in provincia di
Padova, dall'intraprendenza e passione per la pa-
sta fresca, che ci ha sempre distinto.

La determinazione per la scoperta di nuovi bu-
siness ha motivato la progettazione e la realiz-
zazione di una linea dedicata alla produzione di
pasta fresca, esclusivamente senza glutine e
senza lattosio, utilizzando le migliori materie pri-
me reperibili nel mercato.

La sempre maggiore attenzione verso le intolle-
ranze alimentari ha portato allo studio e alla cre-
azione di un prodotto unico nel suo genere, per
sapore e gusto, in linea con la migliore tradizione
mediterranea.

La vicinanza alla citta lagunare e la volonta di

non perdere le nostre tradizioni, ci portano al
marchio Pasta di Venezial

RAVIOLI BUSTINI

CAPPELLACCI

PIATTI PRONTI PREPARATI

\WHO WE ARE

Casanova Food was born in 2013 nearby Venice
by our pursuit and passion for fresh pasta. After
research and development, concrete operations
started first during late 2014.

The determination to discover a new business,
has motivated the design and implementation
of a line solely dedicated to gluten and lactose-
free fresh pasta production using the best raw
material available in the market.

The growing focus on food intolerances brought
to the development and creation of a unique
tasting product and in harmony with the best
Mediterranean tradition.

The proximity to the city and the wish not to
miss these traditions leds to the brand Pasta di
Venezia!
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Senza glutine, senza lattosio, senza zuccheri...
la produzione “free” ¢ il core business di Pasta
di Venezia.

L'azienda, specializzata nella produzione di pasta
fresca liscia e ripiena senza glutine e senza lat-
tosio, garantisce ad ogni produzione la non con-
taminazione da glutine e lattosio grazie a rigorosi
controlli delle materie prime in arrivo e durante
tutte le fasi del processo produttivo.

Per la nuova linea di preparati & stata studiata
una miscela anche senza zuccheri, per un prodot-
to unico nel suo genere che presta particolare at-
tenzione agli intolleranti e a tutti coloro che sono
allaricerca di pane, pizza e dolci senza zuccheri.

THREE FREE!

Gluten-free, lactose-free, sugar-free...“free” pro-
duction is the “must” of Pasta di Venezia.

Specialized in the praduction of gluten-free and
lactose-free flat and filled fresh pasta, non-con-
tamination is guaranteed by strict controls in
each production stage starting from incoming
raw materials through the final process.

For the flours mix range, an even more dedicated
sugarfree blend has also been provided to people
looking for sugar free bread, pizza and cakes.






PASTA LISCIA

La pasta fresca all'uovo Pasta di Venezia, realizzata
con solo tuorlo d'uovo, € rigorosamente senza gluti-
ne e senza lattosio.

Non ci siamo accontentati di fare una pasta sicura,
ogni giorno ci impegniamo affinché la nostra pasta
sia davvero buona, tenga la cottura e trattenga
i condimenti; grazie alle pili moderne tecnologie
garantiamo una shelf-life di 60 giorni, senza con-
servanti aggiunti. La nostra sfoglia fresca € ottima
per qualsiasi lasagna o cannellone ripieno e potre-
te trovarle anche nella versione verde agli spinaci;
Spaghetti, Tagliolini e Tagliatelle, sono invece ideali
per realizzare tutte le ricette classiche della tradi-
zione italiana.

FLAT PASTA

Pasta di Venezia fresh egg pasta, made with only
egg yolk, is strictly gluten-free and lactose-free.

We weren't satisfied with making safe pasta,
every day we work hard to ensure that our pasta
is really good, maintains cooking and that it re-
tains the sauce; thanks to the most modern food
technologies it has a shelf life of 60 days, despite
being free of added preservatives.

Our fresh Lasagne are excellent for any lasagna
or stuffed cannelloni and you can also find them
in the “green” version with spinach; fresh pasta,
such as Spaghetti, Tagliolini and Tagliatelle, is
ideal for making all the classic recipes of the Ita-
lian tradition.
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LASAGNE

ALL'UOVD
SENLA GLUTINE

LASAG NE / Senza Glutine all’'Uovo / Senza Lattosio

LASAGNE / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
I ;

I.ASAG N E CUN SPI NAEI / Senza Glutine all’'Uovo / Senza Lattosio
SP|NI—\EH LASAGNE / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
Vaschetta
-|| LA A - -250 -7 -19 .114 S
8'057288"811134 Plastic Tray &
<3 (el
PRODOTTO STAGIONALE DA NOVEMBRE A MARZ0 / seasonal product from november to march = % 2
NG
S

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4°C.

110 mm

SHELF LIFE / SHELF LIFE
180 mm 60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE|
PRODOTTO
EROGABILE

« No coloranti / No dyes
- No conservanti aggiunti / No additional preservatives

- Senza glutine / Gluten free

- Senza lattosio / Lactose free
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TAGLIOLINI =

ALL'UOVD
SENZA GLUTINE
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SPAGHETTI *

CHITARRA ALL'UOVD
SENZA GLUTINE
N
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TAG I.I U I.I NI / Senza Glutine all’Uovo / Senza Lattosio

TAGUUUN' / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

SPAG H ETTI AI.I.A BH ITARRA / Senza Glutine all’'Uovo / Senza Lattosio
CH”ARRA SPAGHETT' / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE

CT PER STRATO CT PER PALLET H.180 CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (6) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (6) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
W | WY | e
: 250 7 19 14 . 250 7 19 114
8057288810182 Plastic Tray 8057288810199 Plastic Tray

3mm

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattasio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives seon Lomive
- Senza glutine / Gluten free ERoaABILE

- Senza lattosio / Lactose free

3mm

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4°C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives
- Senza glutine / Gluten free

- Senza lattosio / Lactose free

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE|
PRODOTTO
EROGABILE
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TAG I.IATEI.I.E / Senza Glutine all’'Uovo / Senza Lattosio

TAGUATEU.E / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
O e | e | ;

TAGLIATELLE VEGAN / senza stutine / vegan
VEGAN TAGUATELLE / Gluten Free / Vegan

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180

EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (6) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
LM | oonere
, 250 7 19 114 ce
8057288811639 Plastic Tray sy
3 2
6

ans\.

gmm TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE|
PRODOTTO
EROGABILE

« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives
- Senza glutine / Gluten free

- Senza lattosio / Lactose free
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GNUCCHI I]I PATATE / Senza Glutine / Senza Lattosio
P[]TAT[] GNUCCHl / Gluten Free / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
| e | e :

GNUCCHETTI I]I PATATE CUN SPINACI / Senza Glutine / Senza Lattosio
P[]TAT[] GNUCCHI W”H SPlNA[:H / Gluten Free / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX

[INAINIINOR) | poscrece .
8057288811462 Plastic Tray

PRODOTTO STAGIONALE

CT PER PALLET H.180
BOXES PER PALLET

CT PER STRATO
BOXES PER LAYER

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS

£ £ Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
& e Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.
SHELF LIFE / SHELF LIFE
30mm 15mm 60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

« No coloranti / No dyes \
- No conservanti aggiunti / No additional preservatives seNza aLuTINE

- Senza glutine / Gluten free ERooRBILE
- Senza lattosio / Lactose free
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PASTA RIPIENA

La pasta fresca ripiena & la specialita di Pasta di Ve-
nezia: senza glutine e senza lattosio, per intolleranti
e celiaci, ma anche per chi ama la buona cucina.

La realizzazione quasi artigianale della nostra pasta
e la fantasia dei ripieni, sono alcune delle caratteri-
stiche che rendono Pasta di Venezia uneccellenza:
Ravioli, Girasoli, Bustini e Cappelletti, sono molti i

formati della nostra pasta ripiena, la cui farcitura,
dato lutilizzo di ingredienti freschi di prima scelta,
varia in base alla stagione, dalla carne alle verdure,

ma anche formaggi, salmone e tartufo!

FILLED PASTA

Fresh filled pasta is Pasta di Venezia’s specialty:
designed for intolerant and celiac, but also for
thase wha love good food.

The almost artisanal production of our pasta
and the fantasy of the fillings are some of the
characteristics that make this pasta an excel-
lence: Ravioli, Girasoli, Bustini and Cappelletti:
there are many shapes of our filled pasta, with
top quality, fresh and strictly Italian ingredien-
ts, from meat to vegetables, but also cheeses,
salmon and truffles!
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BAPPELLETTI PRU S [: I UTTU BRUDU / Senza Glutine all’'Uovo / Senza La;nttosio
EURED HAM EAPPELLETT' / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
NI | e
: 125 10 19 n4
8 “0|5|7 2 £|3|8”|£|3 1 0||4|£|3 9|H Plastic Tray
WRIMIIN ) | s
: 250 7 19 n4
8 “057288”8104%” Plastic Tray
TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
&30 Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.
MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
E Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
9 Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.
SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.
30 mm

- Grana Padano DOP / Grana Padano DOP

« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives senon Lomne
- Senza glutine / Gluten free ERoGABILE
- Senza lattosio / Lactose free
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EAPPELLETTI BARNE / Senza Glutine all'Uovo / Senza Lattosio
M EAT CAPPELLETT' / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180

EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (6) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
oy e e s
oy e | e | w

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
&30 Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

£
£
0
~

« Grana Padano DOP / Grana Padano DOP

« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives
- Senza glutine / Gluten free

- Senza lattosio / Lactose free

'SENZA GLUTINE|

PRODOTTO
EROGABILE
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BUSTINI SPECK E PRUVULA / Senza Glutine all’'Uovo / Senza Lattosio
SPEEK AND SM[]KED PRUV[]LA EHEESE BUST'N' / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
| o= | ;
e | e | :
ﬁ 5g TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE

Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

£
£
v
~

« Grana Padano DOP / Grana Padano DOP

« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives
- Senza glutine / Gluten free

- Senza lattosio / Lactose free

'SENZA GLUTINE|

PRODOTTO
EROGABILE
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RAVIULI RICUTTA E SPINABI / Senza Glutine all'Uovo / Senza Lattosio
SP|NACH AND RlCUTTA EHEESE RAV'[]U / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180

EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (6) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
| | o= | ;
e e | :

&g TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

£
£
0
™

- Grana Padano DOP / Grana Padano DOP

« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives
- Senza glutine / Gluten free

- Senza lattosio / Lactose free

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE|

PRODOTTO
EROGABILE
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CASABELLI RIBUTTA E SALMUNE / Senza Glutine all'Uovo / Senza Lattosio
R|EUTTA CHEESE AND SALMUN EASABELU / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
VTN |+ et 125 0 " ”
NNV |+ et 250 . " "
&g

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

050 mm

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives senzn Lo
- Senza glutine / Gluten free ERoaRBE

- Senza lattosio / Lactose free
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GIRAS U I.I BARB I UFI / Senza Glutine all’'Uovo / Senza Lattosio
ART'[:HUKES GlRASUU / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180

EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
| e | . :
| s | 7 .

& 20 TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

£
E
o
o
[

- Grana Padano DOP / Grana Padano DOP

« No coloranti / No dyes

« No conservanti aggiunti / No additional preservatives
- Senza glutine / Gluten free

- Senza lattosio / Lactose free

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE|

PRODOTTO
EROGABILE
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QUAD Ruccl BRASATU / Senza Glutine all'Uovo / Senza Lattosio
BRNSED MEAT GUADRUCEl / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180

EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
| e | . .
T 7 !

‘ 69 TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4°C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

£
£
o
@

« Grana Padano DOP / Grana Padano DOP

« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives
- Senza glutine / Gluten free

- Senza lattosio / Lactose free

'SENZA GLUTINE

PRODOTTO
EROGABILE
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PRODOTTI STAGIONALI

La nostra gamma comprende molte referenze
stagionali, sinonimo di qualita e freschezza di
tutte le materie prime.

Utilizziamo solo prodotti di stagione per garantire
sempre alla nostra pasta fresca un sapore fresco
e genuino, abbinato ad ogni mese dell’anno.

SEASONAL PRODUCTS

Our range includes many seasonal references,
synonymous of quality and freshness of all raw
materials.

We only use seasonal products to ensure always
at our filling a fresh and genuine flavor combined
with every month of the year.

FUNGHI E PROVgLA

L SENZAGLUTINE
SENZA LATTgsig™ MJ

PRt g
P LHTS !!I:il‘.lul ll'l.ll.l.:l.llllﬂ
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 ESTA LTPS T EPER
Lo h’-na. HEFEIENE? Mﬂl " “M

QUAD Ruccl FU N G H I E PRUVU I.A / Senza Glutine all’'Uovo / Senza Laltosio
MUSHRUUMS AND PR[]V[]U—\ EHEESE [JUI—\DRU[:E' / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN
EAN CODE

CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
PACKAGE NET WEIGHT (6) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET

Vaschetta
! 125 10 19 14
(MDA | s
8ln57288"811622 Plastic Tray 0 STAR

§<§‘ 04:7(
PRODOTTO STAGIONALE DA AGOSTO AD APRILE / seasonal product from august to april f M
% m

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

30 mm

- Grana Padano DOP / Grana Padano DOP
« No coloranti / No dyes \
- No conservanti aggiunti / No additional preservatives SENZA GLUTINE

- Senza glutine / Gluten free ERoaRBIE
- Senza lattosio / Lactose free
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BASABELLI Fﬂ RMAG G I / Senza Glutine all'Uovo / Senza Lattosio »ﬂ:",;*
CHEESE EASABELU / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET

LM A
87057288"811189
UL
87057288"811196

Vaschetta
Plastic Tray

Vaschetta
Plastic Tray

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
&g Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

£
£
o
)
o

- Grana Padano DOP / Grana Padano DOP
- No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives senzn Guomve
- Senza glutine / Gluten free ErooABi

- Senza lattosio / Lactose free
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CASABELLI RUBIULA E TARTUFU / Senza Glutine / Senza Lattosio
R[]B"]LA CHEESE AN[] TRUFFLE CASABELU / Gluten Free / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET

T
8705728

8"811844

Vaschetta
Plastic Tray 125 10

PRODOTTO STAGIONALE DA OTTOBRE A FEBBR

CASABELLI CARBUNARA / Senza Glutine / Senza Lattosio
EARBUNARA EASABELU / Gluten Free / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET

T R N

PRODOTTO STAGIONALE DA OTTOBRE AD APRILE / seasonal product from october to april

&g TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

£
E
[=
wn
=

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

- Grana Padano DOP / Grana Padano DOP

- No coloranti / No dyes SENEA GLUTINE
- No conservanti aggiunti / No additional preservatives ErRooABie
- Senza glutine / Gluten freei [ Senza lattosio / Lactose free
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RAVI U I.I ZUBBA / Senza Glutine all’'Uovo / Senza Lattosio
PUMPK|N RAV'UU / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER

R LO
810878

LTI
87057288"810908

CT PER PALLET H.180
BOXES PER PALLET

Vaschetta
Plastic Tray

Vaschetta
Plastic Tray

ﬁ 10g TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4°C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

£
£
0
™

- Grana Padano DOP / Grana Padano DOP
« No coloranti / No dyes

- Senza lattosio / Lactose free
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CODICE EAN
EAN CODE

8 “057288”81 1486”

Temdi

.wl'”v‘

CAPPE

Vit

& =
353#@3 b 0

i
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| LACC

ELLO

SENZAGLUTINE ;:“éf;'::fm-!-a...:{ o
“SENTA LATTOSID
oL W‘mm“ ﬁ'.':u':-mum
9l|2-3% (5%
2509 €

BAPPELLABCI VITELLU / Senza Glutine all’'Uovo / Senza Lattosio
VEAL EAPPELLACC' / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CONFEZIONE
PACKAGE

Vaschetta
Plastic Tray

o]

'\_n-l\A'-'S-‘l’

CAPPELLACC

VITELLD

CT PER PALLET H.180

PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO
BOXES PER PALLET

NET WEIGHT (6) PCS PER BOX BOXES PER LAYER

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives senza LTne
- Senza glutine / Gluten free ERoaABIE

8“0572

15
£
vy
™

8"81 1493“

Vaschetta
Plastic Tray

&g

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4°C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

« Grana Padano DOP / Grana Padano DOP
« No coloranti / No dyes h
- No conservanti aggiunti / No additional preservatives SENZA OLUTINE

- Senza glutine / Gluten free ERoaRBE
- Senza lattosio / Lactose free
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ASPARAG!

ASPARAGI S e
SEATA BLUTHE . - e,
“SENIA LATTESIO i

- A s

2(2-38 (5%
2500€

BASABELLI ASPARAGI / Senza Glutine all’'Uovo / Senza Lattosio

CAPPELLABCI ERB ETTE / Senza Glutine all’Uovo / Senza Lattosio
AS PARAGUS CASABELU / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

HERBS CAPPELLAEE' / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET

8 HOS?ZBG"S‘I 1509“

Vaschetta
Plastic Tray

Vaschetta
Plastic Tray

PRODOTTO STAGIONALE DA MARZO A LUGLIO / seasonal product from march to july

8 H057288||81 1516”

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
&10g Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4°C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

15
£
Ty
™

« Grana Padano DOP / Grana Padano DOP

« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives
- Senza glutine / Gluten free

- Senza lattosio / Lactose free
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LM
87057288

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (6) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET

Vaschetta
Plastic Tray

811172

LM
87057288"811158

Vaschetta
Plastic Tray

PRODOTTO STAGIONALE DA MARZO A MAGGIO / seasonal product from march to may

ﬁ 10g TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE|
PRODOTTO
EROGABILE

£
£
o
0
[

- Grana Padano DOP / Grana Padano DOP
« No coloranti / No dyes
- No conservanti aggiunti / No additional preservatives

- Senza glutine / Gluten free
- Senza lattosio / Lactose free
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BASABELLI RIEUTTA E BAS".ICU / Senza Glutine all'Uovo / Senza Lattosio
Rl[:[]TTA EHEESE AND BAS"_ CASABELU / Gluten Free Egg-Pasta / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (6) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
| e | : :
oy e . | :
2 )

&g

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

£
£
o
)
1S

« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives senznGuomve
- Senza glutine / Gluten free ERoaABIE

- Senza lattosio / Lactose free

28

|

SR
@a’ &/%ezia

PIATTI PRONTI

Nel corso degli anni, grazie alla crescente passio-
ne e allesperienza maturata nel settore, si & creata
una nuova linea di piatti pronti (Ready-to-heat) a
base di carne e verdure, da conservare in frigori-
fero a +4°C per 60 giorni e riscaldabili in micro-
onde in pochi minuti.

Disponibili le lasagne pronte al ragu, funghi speck
e provola, ai carciofi, alla zucca e agli asparagi;
tutte ovviamente senza glutine, senza lattosio e
senza conservanti aggiunti... un piatto come fat-
toin casal

READY MEALS

Thanks to the increased experience in the busi-
ness, Pasta di Venezia “Ready-to-heat” meat and
vegetables dishes with 60 days of shelf life.

Ready-to-heat dishes need to be stored at +4°C
to be heated in the microwave or in the oven in
only few minutes.

They are available with meat, mushroom speck
and provola cheese, artichokes, pumpkin and
asparagus naturally gluten-free, lactose-free
and without food additives and preservatives... a
home-made like dish!




LASAGNE AI. RAGU / Piatto Pronto / Senza Glutine / Senza Lattosio ' . LASAGNE AI CARBIUFI / Piatto Pronto / Senza Glutine / Senza Lattosio
ART'EHUKES LASAGNE / Ready Meal / Gluten Free / Lactose Free

CT PER PALLET H.180

RAGU LASAG NE / Ready Meal / Gluten Free / Lactose Free
CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180 CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
I | e N | e
! 300 6 19 228 ! 300 6 19 228
8 ‘|C|l|5|7"2|8m|8|’!|1|3|0|1|“ Plastic Tray 8 cl]!-!llzlsg 8|’!|’!3|’!8 Plastic Tray
100 mm 100 mm

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE

Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.
MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS

145 mm

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE

145 mm

AYIN

MICROONDE

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

- Grana Padano DOP / Grana Padano DOP

« No coloranti / No dyes
- No conservanti aggiunti / No additional preservatives

- Grana Padano DOP / Grana Padano DOP

- No coloranti / No dyes h

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives SENZA GLUTINE

- Senza glutine / Gluten free FRodNIE - Senza glutine / Gluten free

- Senza lattosio / Lactose free - Senza lattosio / Lactose free
31
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Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.

60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE|
PRODOTTO
EROGABILE




LASAG N E FU N G H I y S PEB K E PRUVU I.A / Piatto Pronto / Senza Glutine / Senza Lattosio I.ASAGNE ZUEBA, PANEETTA E PRUVU I.A / Piatto Pronto / Senza Glutine / Senza Lattosio
PUMPK|N, BACUN AND PRUVULA CHEESE LASAGNE / Ready Meal / Gluten Free / Lactose Free

MUSHR[][]MS, SPECK AND PRUVULA EHEESE LASAGNE / Ready Meal / Gluten Free / Lactose free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET

1T L RS
Plastic Tray P<i0 STA%
5y 2
5 \a
a m
6 &

PRODOTTO STAGIONALE DA OTTOBRE A FEBBRAID / seasonal product from octaber to february

PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180

CODICE EAN CONFEZIONE
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET

R

057288"811455

@ %
Oy 19\

100 mm 100 mm

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.
MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS

Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4°C.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4°C.

145 mm
145 mm

2MIN

MICROONDE

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

2MIN

MICROONDE

- Grana Padano DOP / Grana Padano DOP
« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives SENZA GLUTINE
- Senza glutine / Gluten free ERooRBILE

- Senza lattosio / Lactose free

- Grana Padano DOP / Grana Padano DOP
« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives SENZA GLUTINE
- Senza glutine / Gluten free ERoaABIE
- Senza lattosio / Lactose free

32 33
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LASAG NE AGI.I ASPARAGI / Piatto Pronto / Senza Glutine / Senza Lattosio
AS PARAGUS LASAGNE / Ready Meal / Gluten Free / Lactose Free

PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET

CONFEZIONE PESO NETTO (G)

CODICE EAN
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (6) PCS PER BOX

i 300 19
sO-rzsEs iz | -_-

PRODOTTO STAGIONALE DA MARZ0 A MAGGIO / seasonal product from march to may

100 mm

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

145 mm

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

MICROONDE

- Grana Padano DOP / Grana Padano DOP

« No coloranti / No dyes
- No conservanti aggiunti / No additional preservatives senza LUTINE

- Senza glutine / Gluten free EROGABILE,
- Senza lattosio / Lactose free

34
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I.ASAGNE RAI] I CCHm E BRIE | Piatto Pronto / Senza Glutine / Senza Lattosio
RAD'EEH"] AND BR|E EHEESE LASAGNE / Ready Meal / Gluten Free / Lactose Free

PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET

PESO NETTO (G)

CONFEZIONE
NET WEIGHT (6)

PACKAGE

CODICE EAN
EAN CODE

100 mm

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4°C.

145 mm

SHELF LIFE / SHELF LIFE
60 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 60 days from production date stored at +4°C.

2MIN

MICROONDE

- Grana Padano DOP / Grana Padano DOP

« No coloranti / No dyes h
- No conservanti aggiunti / No additional preservatives seNza aLuTINE

- Senza glutine / Gluten free ERoaRBE
- Senza lattosio / Lactose free

35
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PASTA SFU G I.IA RUTU N I]A / Senza Glutine / Senza Lattosio
RUUND PUFF PASTRY / Gluten Free / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZION PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.180
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
My e | ow 7 .

PASTA SFOGLIA SENZA GLUTINE.

ww oze @

PASTA SFOGLIA ROTONDA . ROUND PUFF PASTRY

La nuova Pasta sfoglia rotonda a marchio Pasta Puff pastry signed Pasta di Venezia brand opens the
di Venezia apre il campo ad una nuova linea di field to a new line of bakery products made with our
prodotti da forno, realizzati con i nostri Preparati gluten-free, lactose-free and sugar-free mix.

senza glutine, senza lattosio e senza zuccheri. | Boning these innovative products, we have heavily
Dietro queste novita un lungo e prezioso lavoro di invested in research and development to achieve
ricerca e sviluppo del prodotto, ovviamente sen- i the highest quality, of course without forgetting the
za dimenticare il gusto e la sicurezza che sempre taste and safety distinctive of our products!

hanno accompagnato i nostri prodotti! :

SPECIFICAMENTE FORMULATA PER CELIACI.
ADATTA PER PREPARAZIONI DOLCI E SALATE

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
SNz GLUTINE Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

>’ MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in frigorifero ad una temperatura non superiore a +4° C.
Store in a fridge at a temperature not exceeding +4° C.

25/30 MIN
FORNO
VENTILATO

SHELF LIFE / SHELF LIFE
90 giorni dalla data di produzione a +4°C. / 90 days from production date stored at +4°C.

STATICO

37
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| NOSTRI PREPARATI

Casanova Food srl in questi anni ha costante-
mente investito nelle pil avanzate tecnologie
produttive e di food safety.

Gli investimenti in ricerca & sviluppo, hanno
contribuito alla crescita dell'azienda nella produ-
zione e distribuzione nel mercato di un prodotto
innovativo: farine senza glutine, senza lattosio,
SENZA ZUCCHERI (uniche sul mercato) e con alto
contenuto di fibre.

OUR GLUTEN/SUGAR FREE MIX

Our Company Casanova Food has constantly incre-
ased investments in the most advanced production
technologies and best practices for the food safety.

The growth of the company has been accom-
panied by important RD's investments to reach
innovative products targets: gluten-free flours,
lactose-free, SUGAR-FREE (unique on the mar-
ket) and with a high fibers content.

FACILE LAVORABILITA,
A NON SI ATTACCA
vl ALLE MANI PER OTTENERE
?“{"4‘” UNA FORMA PERFETTA
PREPARATO PER
PANE=F ﬂé&%}f_m

A0 AT NN O RS
SR Tt | SEXIA AITI |

PREPARATO PER PANE * FOCACCIA E BASE PER PIZZA

Senza Zuccheri / Senza Glutine / Senza Lattosio / ad Alto Contenuto di Fibre

GLUTEN FREE BREAD, FOCACCIA AND PIZZA BASE MIX

Sugar Free / Gluten Free / Lactose Free / High Fiber Content

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.140
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (6) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
[N | secchecs 500 0 8 56
8'057288"811356 9

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza zuccheri, senza glutine, naturalmente privo di lattosio, ad alto
contenuto di fibre. / Dietary product suger free, gluten free, naturally lactose free, high fiber content.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
24 mesi. [ 24 months.

- Senza zuccheri / Sugar free

- Senza glutine / Gluten free

- Ad alto contenuto di fibre / High fiber content

- Naturalmente privo di lattosio / Naturally lactose free

- Basso contenuto di grassi saturi / Low saturated fats content
- Senza sodio / No sodium seuzacLumive
« No coloranti / No dyes ERoaRBIE
- No conservanti aggiunti / No additional preservatives

39
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COME DA RICETTA PASTA PUOI OTTENERE IN MODO
[AE DI VENEZIA, PERFETTA N FACILE E VELOCE LA TORTA
or TENUTA IN COTTURA, O\ MARGHERITA,
r%’ﬁié“‘“ RAPIDA E FACILE f%ivf%m LA CIAMBELLA, | BISCOTTI
PEPAIATS PR DA PREPARARE PREPARATO PER E BASE PER CROSTATA
.E&%»EB-EEE&; TORTE, BSCUTT EBASE DL ASTAEROULA
¥ ] '--.I--J'T-‘_-ﬂ
e

PREPARATO PER PASTA FRESCA PREPARATO PER DOLCI

Senza Zuccheri / Senza Glutine / Senza Lattosio / Fonte di Fibre Senza Zuccheri / Senza Glutine / Senza Lattosio / ad Alto Contenuto di Fibre
Sugar Free / Gluten Free / Lactose Free / Source of Fiber Sugar Free / Gluten Free / Lactose Free / High Fiber Content
CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.140
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (6) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
LT 500 o ) 5 WM | secotece 500 o ] 5
8/057288"811363 a9 8'057288"811370 ag
TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza zuccheri, senza glutine, naturalmente privo di lattosio, ad alto Prodotto dietetico senza zuccheri, senza glutine, naturalmente privo di lattosio, ad alto
fonte di fibre. / Dietary product suger free, gluten free, naturally lactose free, source of fiber. contenuto di fibre. / Dietary product suger free, gluten free, naturally lactose free, high fiber content.
MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place. Conservare in luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.
SHELF LIFE / SHELF LIFE SHELF LIFE / SHELF LIFE
24 mesi. / 24 months. 24 mesi. / 24 months.

- Senza zuccheri / Sugar free

- Senza glutine / Gluten free

- Ad alto contenuto di fibre / High fiber content

- Naturalmente privo di lattosio / Naturally lactose free

- Basso contenuto di grassi saturi / Low saturated fats content
- Senza sodio / No sodium

« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives

- Senza zuccheri / Sugar free

- Senza glutine / Gluten free

- Ad alto contenuto di fibre / High fiber content

- Naturalmente privo di lattosio / Naturally lactose free

- Basso contenuto di grassi saturi / Low saturated fats content
- Senza sodio / No sodium

« No coloranti / No dyes

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives

ALIMENTO ALIMENTO
'SENZA GLUTINE 'SENZA GLUTINE
PRODOTTO PRODOTTO
EROGABILE EROGABILE
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PASTA SECCA

Con il marchio Pasta di Venezia non poteva man-
care la linea di pasta secca, tutta rigorosamente
senza glutine. Dallequilibrio perfetto tra mais e
riso (70%-30%), di sola provenienza italiana, &
nata una pasta dalla tenuta di cottura perfetta,
trafilata al bronzo e a lenta essiccazione, senza
coloranti, zuccheri 0 emulsionati.

Un prodotto artigianale, delicato e unico per chi &
alla continua ricerca della qualita dalle nostre terre.

DRY PASTA

Pasta di Venezia brand could not miss the line of
dry pasta, strictly gluten-free. From the perfect
equilibrium between corn and rice (70% -30%) of
Italian origin only, a pasta made from the perfect
baking, drawn to bronze and slow dried without
dyes.

A handicraft product, delicate and unique for

thase who are constantly looking for the quality
of aur lands.

FUS".I.I / Senza Glutine - Mais (70%) - Riso (30%)
FUS”_U / Gluten Free - Corn (70%) - Rice (30%)

PCS PER CARTONE
PCS PER BOX

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G)

NET WEIGHT (G)

EAN CODE PACKAGE

Sacchetto in Carta
Paper Bag 250 10

ILIRRL
87057288"810014

CT PER STRATO
BOXES PER LAYER

CT PER PALLET H.160
BOXES PER PALLET

100

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE

Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in un luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
36 mesi. / 36 months.

£
£
2

35mm

- No coloranti / No dyes

- No emulsionati / Without emulsifiers
- Senza glutine / Gluten free
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- Basso contenuto di sodio / Low sodium content
- Basso contenuto di grassi saturi / Low saturated fats content

« No grassi idrogenati / No hydrogenated fats
- No conservanti aggiunti / No additional preservatives

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE|
PRODOTTO
EROGABILE



PEN NE / Senza Glutine - Mais (70%) - Riso (30%)
PENNE / Gluten Free - Corn (70%) - Rice (30%)

PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.160
NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET

MACC H ERUNI / Senza Glutine - Mais (70%) - Riso (30%)

MACCHERUN' / Gluten Free - Corn (70%) - Rice (30%)

CODICE EAN CONFEZIONE
EAN CODE PACKAGE
JUBIN |

250 10 10 100

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in un luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
36 mesi. / 36 months.

- Basso contenuto di sodio / Low sodium content

- Basso contenuto di grassi saturi / Low saturated fats content
- No coloranti / No dyes

- No grassi idrogenati / No hydrogenated fats

ALIMENTO

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives senza GLuTINE
- No emulsionati / Without emulsifiers ERoGABE

- Senza glutine / Gluten free
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LT
87057288"810038'

CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.160
PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
Sacchetto in Carta
Paper Bag 250 10 10 100

13 mm

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in un luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
36 mesi. / 36 months.

- Basso contenuto di sodio / Low sodium content

- Basso contenuto di grassi saturi / Low saturated fats content
- No coloranti / No dyes

« No grassi idrogenati / No hydrogenated fats

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives

- No emulsionati / Without emulsifiers

- Senza glutine / Gluten free

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE|
PRODOTTO
EROGABILE
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SPAGH ETTI / Senza Glutine - Mais (70%) - Riso (30%)

SPAGHETT' / Gluten Free - Corn (70%) - Rice (30%)

CODICE EAN CONFEZIONE

EAN CODE PACKAGE

PESO NETTO (G)
NET WEIGHT (G)

PCS PER CARTONE
PCS PER BOX

CT PER STRATO
BOXES PER LAYER

CT PER PALLET H.160
BOXES PER PALLET

CODICE EAN
EAN CODE

TAGLIATELLE / Senza Glutine - Mais (70%) - Riso (30%)

TAGUATELLE / Gluten Free - Corn (70%) - Rice (30%)

CONFEZIONE
PACKAGE

PESO NETTO (G)
NET WEIGHT (G)

PCS PER CARTONE
PCS PER BOX

CT PER STRATO
BOXES PER LAYER

CT PER PALLET H.160
BOXES PER PALLET

Sacchetto in Carta
Paper Bag

LR
87057288"810045

250 10 10 100

2mm |

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in un luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
36 mesi. / 36 months.

- Basso contenuto di sodio / Low sodium content

- Basso contenuto di grassi saturi / Low saturated fats content
- No coloranti / No dyes

« No grassi idrogenati / No hydrogenated fats

ALIMENTO

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives SeNzA GLUTINE
- No emulsionati / Without emulsifiers ERoGABE

- Senza glutine / Gluten free
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LI
87057288"810847

Sacchetto in Carta
Paper Bag

250 10 10 100

Bmml

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in un luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
36 mesi. / 36 months.

- Basso contenuto di sodio / Low sodium content

- Basso contenuto di grassi saturi / Low saturated fats content
- No coloranti / No dyes

« No grassi idrogenati / No hydrogenated fats

- No conservanti aggiunti / No additional preservatives

- No emulsionati / Without emulsifiers

- Senza glutine / Gluten free

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE|
PRODOTTO
EROGABILE
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LE DOLCEZZE

Una nuova linea di prodotti Pasta di Venezia: una
selezione dei pil amati biscotti della tradizione
veneziana, realizzati con le nostre miscele, ovvia-
mente senza glutine e senza lattosio: Le Dolcezze.

Buranei, Zaetti e Gioie ripiene, sono frutto di im-
portanti investimentiin ricerca & sviluppo, ottenuti
con alla base della ricetta uno dei nostri Preparati.

Materie prime di qualita e senza conservanti ag-
giunti, per un'esperienza unica e speciale da condi-
videre in famiglia e con gli amici.

Confezionati in comodi vassoi da 180g, sono una
dolce idea regalo o loccasione ideale per un mo-
mento di dolcezza a fine pasto.

LE DOLCEZLE

A new range of Pasta di Venezia products: a se-
lection of the mast popular biscuits of the Vene-
tian tradition, obviously gluten and lactose-free
made: Le Dolcezze. Buranei, Zaetti and stuffed
Gioie come from an elaborate recipe based on one
of our Preparations, created by our R&D team.

The top-quality ingredients and absence of pre-
servative give a completely new taste to these
special biscuits.

Packed in comfortable 180g trays, they are a swe-
et gift idea or ideal to put on the table at the end
of a meal!

=
BURANE/

Classici

BURANEI CLASSIEI / Senza Glutine / Senza Lattosio
CLASSK: BURANE' / Gluten Free / Lactose Free

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.160
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (6) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
AP m Aoteci 180 " " .
87057288"811745
&g

1S
J>
[
3
3

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in un luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
14 mesi. / 14 months.

- Senza glutine / Gluten free o
- Senza lattosio / Lactose free seNza GLUTINE

- Realizzato con i preparati Pasta di Vienezia / Made with Pasta di Venezia flours mix EROGABILE
- Biscotteria tipica veneziana / Typical Venetian biscuits
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BURANEI BUN GLASSA AI. BABAU E CUBEU / Senza Glutine / Senza Lattosio
BURANE' EUVERED W”H EUCUA |C|NG AND EUCUNUT/GIuten Free / Lactose Free

CODICE EAN

CONFEZIONE
PACKAGE

@ 2j@folf if«

Dglcézze
GIOIE

con Albicocca

& Ll
1 rl.l'l|'|l"ﬁ..JIlJ_H-I_ i
"I'LHJIIEII.'-'E;'J-'LHHI'I FEMALATE FEE CE el

GIUIE BUN ALBIBUBCA / Senza Glutine / Senza Lattosio
G|U|E W”H APR'EUT / Gluten Free / Lactose Free

CT PER PALLET H.160
BOXES PER PALLET

PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO
NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.160
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
A 180 - " 108
8"057288"811752
& 13y

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in un luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
14 mesi. / 14 months.

ww ey g

- Senza glutine / Gluten free
- Senza lattosio / Lactose free

- Realizato con i preparati Pasta di Venezia / Madle with Pasta di Venezia flours mix Erocsoie
- Biscotteria tipica veneziana / Typical Venetian biscuits

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE|
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LRI Astuccio 180 " " .
87057288"811769 Box
&g

ww oy g

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in un luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
14 mesi. / 14 months.

- Senza glutine / Gluten free
- Senza lattosio / Lactose free

- Realizato con i preparati Pasta di Venezia / Madle with Pasta di Venezia flours mix Erocsoie
- Biscotteria tipica veneziana / Typical Venetian biscuits

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE|
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GIOIE

con Crema al Cacag

@ ciooift f<

G"]IE BUN CREMA AI. CABAU / Senza Glutine / Senza Lattosio
Gl[]lE W”H CUEUA EREAM / Gluten Free / Lactose Free

CODICE EAN
EAN CODE

CONFEZIONE
PACKAGE

NET WEIGHT (G) PCS PER BOX

ZAETTI / Senza Glutine / Senza Lattosio

ZAETT' / Gluten Free / Lactose Free

CT PER PALLET H.160
BOXES PER PALLET

PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO
BOXES PER LAYER

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) PCS PER CARTONE CT PER STRATO CT PER PALLET H.160
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) PCS PER BOX BOXES PER LAYER BOXES PER PALLET
AR AW AC Aot 190 " " 08
8"057288"811776
&g

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in un luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
14 mesi. / 14 months.

wwoy 9

- Senza glutine / Gluten free
- Senza lattosio / Lactose free

- Realizato con i preparati Pasta di Venezia / Madle with Pasta di Venezia flours mix Erocsoie
- Biscotteria tipica veneziana / Typical Venetian biscuits

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE|
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87057288"81

1783

Astuccio
Box

180 13 18 108

wuw g

&5y

45 mm

TIPO DI PRODOTTO / PRODUCT TYPE
Prodotto dietetico senza glutine e senza lattosio. / Gluten free and lactose free dietary product.

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS
Conservare in un luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.

SHELF LIFE / SHELF LIFE
14 mesi. / 14 months.

- Senza glutine / Gluten free
- Senza lattosio / Lactose free

- Realizato con i preparati Pasta di Venezia / Madle with Pasta di Venezia flours mix Erocsoie
- Biscotteria tipica veneziana / Typical Venetian biscuits

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE|
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PESTI E SUGHI

Per esaltare i tanti sapori della nostra pasta e di-
sponibile anche una linea di sughi e pesti di alta
qualita.

Una vastissima gamma realizzata con materie
prime selezionate DOP e IGP, da abhinare alla
nostra pasta fresca o secca che, facendovi ri-
sparmiare del tempo in cucina, vi stupira per la
perfettaresa e per l'inebriante profumo di un pro-
dotto fresco e genuino.

SAUCES AND PESTOS

A brand developed to exalt the flavors of all our
pasta available are also sauces and pestos of
high quality.

A wide range with selected DOP and IGP certifica-
te raw materials, perfect combination to our fresh
or dry pasta. Saving you time in the kitchen you'll
be surprised for the perfect yield and the inebria-
ting perfume of a homemade delight.

o TN LT | ELATIR T TENT LTI | ELUTINTREE

“* prodotto non erogabile”

PESTO Al CARCIOFI / ARTICHOKES PESTO

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) VASETTI PER VASSOI0  VASSOI PER CARTONE SHELF LIFE
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) GLASS JAR PER TRAY TRAYS PER BOX

Vasetto -
||I|I"| ”ll ” "I||I| |" 3 24 mesi / months
8 ”057288”8105”" dess o n_--

PESTO ALLA RUCOLA / ROCKET PESTO

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) VASETTI PER VASSOIO  VASSOI PER CARTONE SHELF LIFE
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) GLASS JAR PER TRAY TRAYS PER BOX

Vasetto .
||I|I"| ”ll ” |||||| | ||| 3 24 mesi / months

PESTO ALLE NOCI / WALNUTS PESTO

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) VASETTI PER VASSOIO  VASSOI PER CARTONE SHELF LIFE
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (6) GLASS JAR PER TRAY TRAYS PER BOX

Vasetto ‘
A 3 ——
8057288810625 “_--

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS: Conservare in un luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.
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ALLA RICOTTA

" SERD L T O
1805+ + 8,358

e

180s« - B350

“* prodotto non erogabile” “* prodotto non erogabile”

PESTO GENOVESE CON BASILICO / GENOVESE BASIL PESTO PESTO VEGANQ / VEGAN PESTO

CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) VASETTI PER VASSOIO VASSOI PER CARTONE SHELF LIFE CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) VASETTI PER VASSOIO VASSOI PER CARTONE SHELF LIFE
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) GLASS JAR PER TRAY TRAYS PER BOX EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) GLASS JAR PER TRAY TRAYS PER BOX
= . . {1 . .
PESTO Al PISTACCHI / PISTACHIOS PESTO SUGO ALLA RICOTTA / TOMATO SAUCE WITH RICOTTA CHEESE
CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) VASETTI PER VASSOIO VASSOI PER CARTONE SHELF LIFE CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) VASETTI PER VASSOIO VASSOI PER CARTONE SHELF LIFE
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) GLASS JAR PER TRAY TRAYS PER BOX EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) GLASS JAR PER TRAY TRAYS PER BOX
8 ||[|JI5|!||2|JJ|8|||U5|!!!!?|!J|!|| 8\{22?.3; 180 6 3 18 mesi / months 8 ”t|J|IS|I7"2|t|3|LI|||£|s|1|ID||SI|!ID||| G‘{::gtjgr 180 6 3 24 mesi / months
CREMA AL TARTUFO / TRUFFLE CREAM SUGO ARRABBIATA / ARRABBIATA SAUCE
CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) VASETTI PER VASSOIO VASSOI PER CARTONE SHELF LIFE CODICE EAN CONFEZIONE PESO NETTO (G) VASETTI PER VASSOIO VASSOI PER CARTONE SHELF LIFE
EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) GLASS JAR PER TRAY TRAYS PER BOX EAN CODE PACKAGE NET WEIGHT (G) GLASS JAR PER TRAY TRAYS PER BOX
8 ||[|J||5||7"2|t|3|!3||||t|}|1“1||0||2"5|3|| G‘{Z:gt}gr 180 6 3 12 mesi / months 8 ”[|)||5||7"2|i|3|L||||£!]|1||0||5||3"3||| G\{Z:Etjgr 180 6 3 24 mesi / months

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS: Conservare in un luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place. MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS: Conservare in un luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.
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CASANOVA FOOD..

B ALLA BOLOGNESE £

BRI R | T R

“* prodotto non erogabile”

SUGO Al POMODORI SECCHI / TOMATO SAUCE WITH SUNDRIED TOMATOES

LT 0 6 S 24 mes monts
810572881810564

Glass Jar

SUGO ALLE OLIVE / TOMATO SAUCE WITH OLIVES

(WNNIIINEG | oo 180 6 3 24 mes months
81057288181

0557 Glass Jar

SUGO ALLA PUTTANESCA / PUTTANESCA TOMATO SAUCE

Vasetto .
LR 1 . ) 3 B
8'057288"810984 Glass Jar

RAGU ALLA BOLOGNESE / BOLOGNESE SAUCE

L 0 6 S 24 mesi  monts
8'0572881810526

GLUTEN FREE
Glass Jar DTP° 108 — CERT.r¥ 62164

MODALITA DI CONSERVAZIONE / STORAGE CONDITIONS: Conservare in un luogo fresco e asciutto. / Store in a cool and dry place.
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CASANOVA FOOD SRL
Viale dell'Industria, 16/18/20/22 « 35030 Rubano (PD) - Italy
Tel: +39.049.635482 - Fax: +39.049 8973898

www.pastadivenezia.it - info@pastadivenezia.it
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